Fahéjas-almas toltott keksz

Hozzavaldk:

e 200g Mester Kelt tészta liszt
e csipetsd

e 1 pupos evSkanal fahéj

o fél citrom leve

e 110g margarin

e 140g cukor

e 1dbtojas

Toltelék:

e 1db kdzepes méretl alma
e 2 pupos ev6kanal Mester vanilia pudingpor
o fél citrom leve

Elkészités:

ElGszor elkészitjiik a tolteléket: az almat meghamozzuk és nagy lyukd reszel6n lereszeljik. Egy
labasba tessziik az 6sszes hozzavaldt, 6sszekeverjik és addig f6zziik, mig lagy, zselés anyagu lesz.

Amig h(l, 6sszedllitjuk a tésztdt. Szaraz hozzavaldkat 6sszekeverjiik egy talban. Egy masik talban a
margarint simara keverjlk a cukorral, majd hozzdadjuk a tojast. Ezutan az egészet 6sszedolgozzuk.

Az igy kapott masszabdl kb. szilva nagysagu darabokat téplink, ezt ujjaink kozt szétlapitjuk vagy a
tenyeriinkben. Teszlink bele egy kavéskanalnyi almas tolteléket, majd golyot formalunk beléle.

Sut6papirral bélelt stit6lapra tessziik és 190 fokra el6melegitett stitGben 8-10 perc alatt megsitjik.

Miutan kih(lt fahéjas porcukorral megszdrhatjuk.



